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COSA SI IMPARA SBOCCHI
PROFESSIONALI ot

Discipline tradizionali « Pluridisciplinare
Studio delle normative = Cuoco + Digitale
della ristorazione = Gestore di locali e di

Manipolazionee mense scolastiche o
trasformazione degli aziendali

alimenti . Consulente di ristoranti,
Studio degli alimenti e alberghi e industrie
dei principi per una sana alimentari

e corretta alimentazione Food and beverage PCTO

Gestione delle aziende di manager Tirocini curricolari
ristorazione presso aziende leader

ALBERGHIERO SONZOGNI, via Bellini 54, Nembro ° www.alberghierosonzogni.it

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER | SERVIZI ALBERGHIERI E
DELLA RISTORAZIONE




